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Armario de fermentación controlada 
para Panadería y Pastelería



Armario de Fermentación Controlada 
SYSTEM Plus

Versatilidad y capacidad

Tecnología 4.0

Eficiencia Energética Y Rendimiento

Nuestros armarios están diseñados para cual-
quier tipo de producto de Panadería y Paste-
lería pudiendo coexistir varios tipos de masa 
con diferentes hidrataciones e ingredientes, 
el secreto consiste en no restarle humedad 
al producto, pudiendo introducir en su interior 
dos carros de bandejas de 40x60 o un carro 
de bandejas de 60x80.

La unidad condensadora, el humidificador 
electrónico y el evaporador están especial-
mente elegidos para una eficaz sinergia en-
tre ellos, dando un rendimiento excepcional 
con las mejores calidades y un gas refrige-
rante adecuado para resistir altas tempera-
turas de trabajo.

Nuestro departamento de I+D trabaja constante-
mente para conseguir una tecnología de última 
generación en la que podrá interactuar con su ar-
mario a través de la pantalla Touch‐Control, una 
interfaz intuitiva, fácil de utilizar y con la que podrá 
conectarse a través de la red wifi con su móvil o 
PC para una mejor optimización de los procesos 
adecuándolos a sus productos.

Podrá recibir mensajes de posibles incidencias, 
cortes de energía, puerta abierta, etc., ver en todo 
momento en la fase en la que se encuentra el ar-
mario para que cuando llegue a su lugar de traba-
jo no tenga imprevistos.

Tecmaqhor lleva más de 
treinta años en el sector de la 
Panadería y Pastelería, dando 
asistencia y cobertura a pres-
tigiosas empresas nacionales 
e internacionales dedicadas a 
la fermentación controlada.

Desde hace más de una déca-
da, en Tecmaqhor decidimos 
fabricar nuestras cámaras 
de fermentación controlada, 
avaladas por la experiencia y 
trayectoria adquirida. Hoy nos 
sentimos orgullosos de pre-
sentar nuestro nuevo Armario 
de Fermentación Controla-
da System Plus.
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